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VEGETARISCH MENU | €63

Starters

Burrata con gazpacho di pomodoro e grissino alla cipolla
Burrata met tomaten-gazpacho en een broodstick met ui
Parmigiana di melanzane

Aubergine parmigiana

Hoofdgerechten

Risotto con tartufo pregiato
Risotto met fijne zwarte truffel
Ravioli di ricotta e spinaci

Rawvioli met ricotta en spinazie

Desserts

Torta al cioccolato
Chocoladetaart

Torta al limone e meringa
Citroen-meringuetaart

DRANKENFORFAIT | €35 P.P.

eén glas Prosecco

twee glazen witte of rode huiswijn
water (onbeperkt)

een koffie of thee



MENU FORMULE | €59

(min. 20 personen)

Kies tussen 2 formules:

starter + hoofdgerecht
hoofdgerecht + dessert

Starters

Duo di salmone
Duo van zalm

Carpaccio di ‘fassona Piemontese’ con rucola e parmigiano
Rundscarpaccio van “Fassona Piemontese” met rucola en parmigiano

Hoofdgerechten

Orecchiette ragu di scampi e pesto
Orecchiette met scampiragu en pesto

Scaloppina all’arciduca
Kalfslapjes in Archiducsaus

Desserts

Tiramisu della casa
Huisgemaakte tiramisu

Tartufo al limoncello
Limoncello-truffeldessert

Inclusief % fles water en één koffie of thee p.p.




MENU 2 | €72

Starters
Antipasto misto

Variatie van Italiaanse vieeswaren, gecombineerd met mozzarella en gegrilde groenten

Carpaccio di salmone affumicato al whisky, insalata di finocchi, olive nere
Carpaccio van met whisky gerookte zalm met venkelsalade en zwarte olijven

Parmigiana di melanzane
Aubergine Parmigiana

Hoofdgerechten

Branzino con caponata Siciliana
Zeebaars met Siciliaanse caponata
Orecchiette con pesto e scampi
Orecchiette met pesto en scampi

Arrosto di maiale tenero al forno
Lichtgegaard varkensgebraad uit de oven

Desserts

Tiramisu della casa

Huisgemaakte tiramisu

Bavarese ai frutti di bosco
Bosvruchtenbavarois

Cheescake caramello e cioccolato
Cheesecake met karamel en chocolade

DRANKENFORFAIT | €35 P.P.

eén glas Prosecco

twee glazen witte of rode huiswijn
water (onbeperkt)

een koffie of thee



MENU 3 | €8

7

Starters

Crocchetta di formaggio, crema di piselli e tartufo fresco di stagione

Kaaskroket met erwtencréme en verse seizoentruffel
Tartare di tonno con salsa guacamole
Tonyntartaar met guacamole

Vitello tonnato

Dun gesneden kalfsgebraad met tonijnsaus en kappertjes

Hoofdgerechten

Paccheri ragu d’astice

Pacchert met kreefiragu

Filetto di manzo con salsa arciduca o al pepe verde
Ossenhaas met Archiducsaus of groenepepersaus
Sogliola alla griglia con verdure di stagione
Gegrilde zeetong met seizoensgroenten

Desserts

Tartufo al cioccolato
Chocoladetruffeldessert

Gelato alla vaniglia con fragole al vodka e menta
Vanille-1js met aardbeien in vodka en munt

Panna cotta, pesca e menta

Panna cotta met perzik en munt

DRANKENFORFAIT | €35 P.P.

eén glas Prosecco

twee glazen witte of rode huiswijn
water (onbeperkt)

een koffie of thee



MENU 4 | €107

Starters

Tartare di manzo toscano con crema di pecorino profumato al tartufo
Toscaanse rundertartaar met pecorinocréme met truffelaroma

Capesante scottate, crema di piselli e tartufo di stagione
Gegrilde sint-jakobsschelpen met erwtencréme en seizoentruffel

Eerste gangen

Granchio reale, ravioli con ragu di scampi e limone
Koningskrab en ravioli met scampiragu en citroen

Risotto con tartufo pregiato
Risotto met fiyne zwarte truffel

Tweede gangen

Gambas con salsa al cognac e tortino di verdure
Gamba’s met cognacsaus en groentetaartje

Tagliata di ribeye black Angus rucola e grana
Getrancheerde Black Angus ribeye met rucola en Grana-kaas

Desserts

Semifreddo al caffe e nocciola
Semifreddo van koffie en hazelnoot

Delizia ai frutti della passione, biscotto alle mandorle e cioccolato fondente
Passievruchtencreatie met amandelbiscuit en pure chocolade

DRANKENFORFAIT | €35 P.P.

eén glas Prosecco

twee glazen witte of rode huiswijn
water (onbeperkt)

een koffie of thee



BOEK UW ROOFTOP ERVARING
BIJ GRAN DUCA

www.granduca.be | info@granduca.be | +32 3 202 68 87
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